PRAKTIKE E SUKSESSHME
CAL PADRI

Paraqitur nga: Dom Spain

cu
\?” L‘I
&) P

- Co-funded by the
European Union



HYRJE

cvu
\9 L‘q
o P

A LBANIA

» S
OuRr\©

SEKSIONI 1: INFORMACIONET BAZE

Titulli i Praktikés mé té Miré: Cal Padri

e Fagja zyrtare e praktikés: https://calpadri.com/ca

e Lidhjet né rrjete sociale: https://www.instagram.com/calpadridelpenedes

¢ Vendndodhja: Masia Cal Gori s/n, La Munia, Castellvi de la Marca, Barcelona (Spanjé)

SEKSIONI 2: PERSHKRIMI | PRAKTIKES

e Pérshkrim i Shkurtér i Praktikés:

Njé déshmi e vérteté e tradités lokale, Cal Padri éshté njé gur themeli i skenés ushqgimore té Penedeés. | vendosur
né Castellvi de la Marca, ky biznes familjar nxjerr né pah lidhjen e thellé midis ushgimit dhe tokés. Ata menaxhojné
¢do hap té procesit, nga rritja e kafshéve dhe korrja e perimeve té kopshtit té tyre, deri te pérpunimi dhe
shpérndarja e produkteve veté.

Angazhimi i Cal Padri ndaj cilésisé dhe trashégimisé éshté arsyeja pse ata jané pjesémarrés té shquar né dy
iniciativa kyce rajonale. Ata jané pjesé e festivalit Bienvenidos a Pageés, i cili feston punén e fermeréve katalanas,
dhe anétaré té Ruta del Vino del Penedés, njé iniciativé e enoturizmit gé promovon kulturén unike kulinare dhe té
verés té rajonit. Fokusimi i tyre te produkte si rosé e vendit Penedés Muscovy, njé “Produkt Ushgimor i Mbrojtur i
Penedes”, siguron gé ¢do vakt té ofrojé njé shije té vérteté té rajonit.

¢ Periudha e Zbatimit:
e Statusi:
[ 11 planifikuar [ ] Faza pilot [ ] Plotésisht i zbatuar [X] Né vazhdim dhe né zhvillim

¢ Fushat tematike té trajtuara:

[X] Nga ferma né tryezé / Sisteme Ushgimore té Qéndrueshme
[X] Menaxhimi i Mbetjeve

[ ] Eficenca e Burimeve

[1Té tjera:

¢ Pérshkruani se si praktika pérputhet me Fushat Tematike té pérzgjedhura:

Modeli i Cal Padri mishéron drejtpérdrejt Konceptin e Sistemeve Ushgimore té Qéndrueshme dhe gasjen “Nga
Ferma né Tryezé&", duke krijuar njé pérvojé gjithépérfshirése té rrénjosur né rajonin e Penedés. Ky restorant familjar
nuk éshté thjesht njé vend pér té ngréng; ai éshté njé shembull i gjallé i njé sistemi ushgimor té veté-mjaftueshém.
Duke kultivuar té korrat e veta, rritur bagétiné dhe pérpunuar produktet né vend, Cal Padri eliminon nevojén pér
ndérmjetés. Kjo filozofi “"nga kopshti né tryez&” minimizon distancat e transportit t& ushgimit, ul gjurmén e karbonit
dhe garanton freski absolute. Vizitorét shijojné njé menu qgé reflekton né ményré té vérteté territorin lokal, pérfshiré
gatime té pérgatitura me pérbérés si rosé e Penedés Muscovy. Restoranti e forcon mé tej kété lidhje duke ofruar
ekskluzivisht veréra me Pércaktim Origjine Penedés, té cilat mbéshtesin prodhuesit vendas té verés dhe
promovojné trashégiminé e pasur vreshtare té zonés.

¢ Shpjegoni se si ky aktivitet pérshtatet brenda sektorit té turizmit:

Cal Padri ofron vleré té konsiderueshme mésimore pér trajnimin e AFP-sé dhe zhvillimin e kurrikulés né sektorin e
mikpritjes. Praktika shérben si njé studim rasti praktik pér nj¢ model biznesi garkullues, nga ferma né tavoling, ku
studentét mund té mésojné se si té krijojné njé sistem ushgimor t& géndrueshém dhe té vetémjaftueshém.
Ndérmarrja demonstron integrimin e roleve t& shuméfishta - bujgésisé, kasapéve dhe menaxhimit té restoranteve -
né njé operacion té vetém dhe koheziv. Ky model ofron njé mundési unike pér té& mésuar rreth efikasitetit t& zinxhirit
té furnizimit, duke theksuar vlerén e té paturit té€ njé zinxhiri té shkurtér furnizimi, nga pemishtja dhe thertorja direkt
né tryezén e restorantit. Pé&r mé tepér, biznesi tregon se si njé identitet i forté lokal dhe angazhim ndaj
trashégimisé, si¢c éshté paraqgitja e verérave me Emértim Origjine Penedes, mund té jeté njé gur themeli i njé marke.
Ai U méson profesionistéve réndésiné e pérzierjes sé tradités me géndrueshmériné moderne, duke vértetuar se
cilésia dhe dashuria pér tokén jané asetet kryesore té biznesit.

- Co-funded by the
European Union



https://calpadri.com/ca
https://www.instagram.com/calpadridelpenedes

cvu
\g L‘<I
o P

A LBANIA

S

UR\C’

e Cfaré viere mésimore ofron kjo praktiké pér trajnimin profesional, zhvillimin e kurrikt
forcimin e kapaciteteve té profesionistéve?

Praktika e es im-perfect ofron njé vileré té réndésishme mésimore pér nxénésit dhe mésuesit e AFP-sé né fushén e

arteve kulinare dhe mikpritjes. Ky model mund té pérdoret si njé rast studimi praktik pér zhvillimin e kurrikulés, duke

demonstruar se si bizneset mund té integrojné furnizimin e géndrueshém né veprimtarité e tyre.

Arti Kulinar dhe Mikpritja: njé klasé AFP-je mund té zhvillojé plane menuje me produkte lokale, duke treguar se si té

krijohet njé oferté inovative gé integron produkte etike né menu, dhe duke mbéshtetur njé brez té ri shefash dhe

menaxherésh té pérkushtuar ndaj géndrueshmeérisé.

Kjo qasje praktike u méson nxénésve se reduktimi i mbetjeve ushgimore jo vetém gé ndihmon mijedisin, por

gjithashtu mund té térheqé turisté té vetédijshém dhe té pérmirésojé reputacionin e njé biznesi duke e pérputhur

até me vlerat e klientéve té tij.

SEKSIONI 3: SFIDAT DHE PERPUTHSHMERIA ME PARIMET E EKONOMISE
QARKULLUESE

¢ Cilat sfida ose pengesa jané adresvar?

[1 Menaxhimi dhe eliminimi i mbetjeve

[ ] Pérdorimi i energjisé/burimeve

[ 1 Kufizime infrastrukturore

[x] Sezonshméria

[1 Mangési té aftésive dhe kapaciteteve

[ 1 Ndérgjegjésim i ulét mbi ekonominé qarkulluese
[ ] Rezistenceé sjelljeje

[ ] Kufizime financiare ose mungesé financimi

[x] Tjetér:

¢ Si u kapércyen kéto sfida?

Cal Padri ka kapércyer sfidat e ekonomisé qarkulluese, vecanérisht varésiné nga zinxhirét e furnizimit dhe
sezonalitetin, pérmes njé modeli té& veté-mjaftueshém. Né vend gé té mbéshtetet tek furnizuesit e jashtém, ata
kontrollojné té gjithé zinxhirin e prodhimit nga ferma né tryezé. Ata adresojné sezonalitetin duke pérshtatur
menuné sipas asaj gé prodhon toka e tyre.

Filozofia "nga ferma né tryez&” e restorantit nénkupton gé gatimet ndryshojné me korrjen, duke pérdorur perime,
fruta dhe barishte té kultivuara né pronén e tyre. Kjo qasje jo vetém gé siguron pérbérés té freskét, por gjithashtu
redukton ndjeshém mbetjet ushgimore. Pér mé tepér, rritja e bagétisé brenda ambjenteve dhe thertorja “Km 0" pér
produkte si rosé e Penedés Muscovy eliminon nevojén pér ndérmjetés. Kjo lejon gjurmueshméri dhe kontroll té
ploté té cilésisé, shkurtimin e zinxhirit t& furnizimit dhe mbéshtet njé sistem té vérteté lokal dhe té mbyllur.

e Cilat strategji té ekonomisé qarkulluese trajton kjo praktiké?
[X] Reduktimi / ripérdorimi / riciklimi i mbetjeve

[ ] Energjia e rinovueshme / eficenca energjetike

[ 1 Rudjtja e ujit

[x] Dizajn i produktit/shérbimit né ményré garkulluese

[X] Sistemet ushgimore té& géndrueshme / zinxhiré ushgimoré té shkurtér
[ ] Certifikime ekologjike ose standarde té gjelbra

[ 1 Riparimi, rikonstruksioni ose ripérdorimi i infrastrukturés/ mobiljeve

[ 1 Mjete digjitale pér garkullim ose géndrueshméri

¢ Pérshkruani pse kjo praktiké mund té konsiderohet si ‘praktiké e miré’ dhe si kontribuon né njé ose
mé shumé parime té ekonomisé qarkulluese:

Cal Padri pérfagéson parimet e ekonomisé qgarkulluese duke mbyllur ciklet e burimeve dhe duke prioritarizuar
sistemet lokale t& géndrueshme. Zinxhiri i ushgimit i shumé i lokalizuar eliminon nevojén pér bujgési industriale,
duke reduktuar emetimet e karbonit dhe duke ruajtur biodiversitetin. Duke kultivuar dhe korrur pérbérésit né vend
(p.sh., perime, rosé, veré), restoranti shmang mbiprodhimin, paketimin dhe mbetjet e transportit, gé jané shtyllat
kryesore té& qarkullimit. Pér mé tepér, Cal Padri forcon ekonominé lokale duke furnizuar ekskluzivisht nga toka e vet
dhe nga vreshtat pérreth (Emértimi i origjinés Penedeés), duke krijuar njé sistem té géndrueshém dhe t& mbyllur.
Edhe pse nuk éshté plotésisht zero-mbetje, modeli i tij minimizon né ményré té natyrshme mbetjet pérmes lidhjeve
direkte prodhim-konsum.
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e Pérshkruani pse kjo praktiké mund té konsiderohet inovative. Cila qasje e re, krijuese ose e
pashfrytézuar sjell vieré té shtuar né zhvillimin e turizmit qarkullues?

Modeli i Cal Padri-t éshté inovativ né turizmin qarkullues duke bashkuar bujgésiné e lashte me géndrueshmériné
moderne, duke krijuar njé ekosistem gastronomik me qark t& mbyllur. Ndryshe nga konceptet tipike nga ferma né
tavoling, ai kontrollon ¢do hap nga kultivimi i produkteve organike dhe rritja e rosave té racave té trashégimisé
deri te servirja e gatimeve hiper-lokale duke eliminuar mbetjet né zinxhirin e furnizimit.

Filozofia “nga ferma né tryezé&" pérshtatet ¢do dité me korrjet sezoniere, duke reduktuar mbetjet ushgimore dhe
duke rivendosur biodiversitetin agro qé rrezikohet, si I'anec Mut del Penedés. Duke ankoruar turizmin né
rigjenerimin rural, modeli tregon se qgarkullimi mund té jeté si kulturorisht i pasur, ashtu edhe ekonomikisht i
géndrueshém, duke ofruar njé plan té pérséritshém pér mikpritje t& géndrueshme té rrénjosur né géndrueshmériné
specifike té vendit.

SEKSIONI 4: BASHKEPUNIMI

e Pérshkruani cdo bashképunim gé éshté pérfshiré né zhvillimin e késaj praktike. A ka pérfshiré kjo
praktiké autoritetet lokale apo grupe té tjera?

Praktika e Cal Padri éshté zhvilluar pérmes bashképunimeve té forta me iniciativa dhe aktoré lokalé. Restoranti

éshté njé pjesémarrés ky¢ né festivalin Bienvenidos a Pages, i cili promovon punén e fermeréve katalanas duke

hapur fermat e tyre pér vizitorét. Ky partneritet nxjerr né pah angazhimin e tyre pér té festuar trashégiminé e jetés

rurale dhe pér té lidhur konsumatorét direkt me prodhuesit e ushgimit.

Pér mé tepér, Cal Padri éshté anétar i Ruta del Vino del Penedes, njé iniciativé enoturizmi. Ky bashképunim forcon

zinxhirin rajonal té vlerés duke ofruar ekskluzivisht verérat me Denominacion té Origjinés Penedés, duke

mbéshtetur késhtu vinogradhet lokale. Duke furnizuar pérbérés shtesé nga fermat pérreth dhe promovuar turizmin

hiper-lokal, Cal Padri ka krijuar njé ekosistem té prodhuesve kmO gé sé bashku forcojné sistemin e ushgimit té

géndrueshém té rajonit Alt Penedes.

Kéto bashképunime demonstrojné se si praktikat e ekonomisé qarkulluese mund té lulézojné kur jané té rrénjosura

né rriete komunitare dhe ekspertizé lokale, megjithése mbeten mundési pér té zgjeruar partneritetet me shkolla

profesionale ose organizata pér menaxhimin e mbetjeve pér njé ndikim mé t& madh sistemik.

SEKSIONI 5: REZULTATET DHE ZBATUESHMERIA

¢ Cilat rezultate ose arritje té matshme jané realizuar?

CModeli vertikalisht i integruar dhe i veté-mjaftueshém i Cal Padri ka dhéné disa rezultate t& matshme:

e Cal Padri mbjell mbi 25 kilogramé patate ¢do vit pér té siguruar furnizimin e vet gjaté gjithé vitit. Ata gjithashtu
mbledhin mé shumé se 80 kilogramé lloje t& ndryshme domatesh. Kéto shifra tregojné njé veté-mjaftueshméri
té konsiderueshme né prodhimet e freskéta.

e Familja filloi rritien e rosés sé Penedés né vitet 1980 dhe ata pérfagésojné gjeneratén e dyté té fermeréve té
bagétisé gé vazhdojné kété tradité. Veté restoranti, i transformuar nga objekti i vjetér i rritjes s& bagétisé,
funksionon gé nga viti 2007. Menaxhimi aktual pérfagéson gjeneratén e treté té familjes Olivella. Kjo veprimtari
afatgjaté dhe transferimi gjeneracional ilustron suksesin e géndrueshém dhe reziliencén e modelit té tyre.

¢ Pse éshté kjo praktiké e réndésishme pér kontekstin e turizmit né Shqipéri?

Modeli i Cal Padri éshté jashtézakonisht i réndésishém pér kontekstin e turizmit shqgiptar pér shkak té funksionimit
té tij té suksesshém, té veté-mjaftueshém dhe me qgarkullim t& mbyllur. Né zonat rurale, ku zinxhirét e furnizimit
mund té jené té pazhvilluar, kjo praktiké demonstron se njé biznes mund té arrijé pavarési operative duke integruar
bujgésing, pérpunimin né vend dhe njé restorant brenda njé ndérmarrjeje té vetme.
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e Cili éshté potenciali i praktikés pér t'v zgjeruar mé tej? Si mund té zbatohet ose pérshtatet né
destinacione apo biznese té tjera turistike shqgiptare?

Modeli i Cal Padri éshté i réndésishém pér sektorin turistik t& Shqipérisé€, veganérisht né zonat rurale. Bizneset
shqgiptare mund té pérshtatin kété qasje duke krijuar versionet e tyre hiper-lokale, duke zévendésuar produkte si
rosén e Penedés me produkte lokale shqgiptare, si dele Korgane, veréra Berat ose géshtenja Logaré. Kjo ruan té
njéjtén filozofi “nga ferma né tryezé”.

Modeli mund té shtrihet pér biznese né madhési t& ndryshme, nga shtépité e vogla mikpritése me “menu té
korrjes” sezonale deri te gendrat mé t& médha me sistemet e tyre té& prodhimit. Kjo qasje ndihmon né zgjidhjen e
sfidave né& Shqipéri, si sezonaliteti, shpopullimi rural (pérmes krijimit t& vendeve t& punés) dhe kufizimet
infrastrukturore (pérmes operacioneve té veté-mjaftueshme). Pér zbatimin e saj, fermerét, ofruesit e shérbimeve
turistike dhe zyrtarét lokalé duhet t& punojné sé bashku pér té krijuar zinxhiré té shkurtér furnizimi dhe pér té
promovuar kéto pérvoja autentike pér turistét.

¢ What advice would you give others looking to implement a similar initiative?

Pér fermat e vogla me infrastrukturé té kufizuar gé duan té zbatojné njé iniciativé té ngjashme, modeli i Cal Padri
mund té pérshtatet duke u fokusuar te njé gasje e rrietézuar dhe bashképunuese, né vend té integrimit t& ploté
vertikal. Né vend gé té ndértojné njé restorant, njé fermé e vogél mund té ofrojé pérvoja agroturistike né vend, si
ture né fermé, ngjarje shijimi ose punétori mbi bujgésiné dhe gatimin. Kjo i lejon ata té lidhen drejtpérdrejt me
konsumatorét dhe té ndértojné njé marké personale. Né vend gé té kené njé thertore ose njé objekt pér pérpunim,
ata duhet té krijojné partneritete lokale.

SEKSIONI 6: FOTO
e Fotografi té praktikés:

R

- Co-funded by the
European Union

A LBANIA



Project Partners

PorN CAMERA DI COMMERCIO

Q) ITALIANA PER LA GERMANIA
ITALIENISCHE HANDELSKAMMER
FUR DEUTSCHLAND

FURAKOM

3

AULEDA

Lacal Economic Development Agency Viere

1 L i .:l Ll .
x| i ﬁi Dhoma e Tregtisé
e v 244 & Industrisé Tirané
MINISTRIA E ERONOMISE, CCIT Chamber of Commerce and Industry of Tirana

EULTURES
DHE IMOVACIOMIT

Funded by the European Union. Views and opinions expressed are however those
of the author(s) only and do not necessarily reflect those of the European Union or
the European Education and Culture Executive Agency (EACEA). Neither the
European Union nor EACEA can be held responsible for them.

Project N°101182855

- Co-funded by the
European Union



Project N°101182855

- Co-funded by the
European Union



